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Mooie liedjes duren niet lang. De zomer 2009 was een

topper. Niet alleen nieuwe gezinnen vonden de weg naar

LANCIZE voor een geslaagde vakantie maar ook vertrouwde

gezichten kozen opnieuw voor een vakantietrip naar de
Cevennen.

Het i s zoal s eedulie a
huis is onze thuis geworden” .

= Daar doen we het voor. LANCIZE is synoniem voor

genieten van een wandeling,
een stoeipartij in het zwembad
of een gastronomisch diner.

Mich & Raf Christiaens, Lancize.

s Voor vele gezinnen met kinderen zijn RECERVEER M T

de zomermaanden uiteraard de periodes alkamiie veor ale momer
bij uitstek om met vakantie te gaan.
“ /Helaas zijn er slechts 4 weken in juli en
slechts 4 weken in augustus en toch wil
gie in die periode met vakantie. Op de
website www.lancize.com vind je de
bezettingskalender van LANCIZE, die je in één oogopslag vertelt
of je voorkeurperiode nog vrij is. Maak gebruik van deze tool en
met wat geluk kan je zeker zijn van je voorkeurperiode.

2010

Surf naar: www.lancize.com/seizoen 2010

lhoewel de Cevennen niet het mekka zal worden van de Franse
gastronomie, vinden we deze kastanjesoep toch wel echt een
topper.

Wat hebben we nodig voor 6 pers.: 1,5 kg tamme kastanjes, wit van 2
preistengels, 2 bleke selderstengels, 2 uien, 2 kippenbouillonblokjes,
zout en peper, Cantalkaas, room en Cognac.

Recept: Spoel en snij de kastanjes in twee stukken en laat 10 min.
koken. Scheid de zachtgeworden kastanjepuree van de buiten— en

binnenpel met een koffielepeltje. Zorg voor +/- 500 gr. puree. Maak
de kippenbouillon klaar met 2 1 water, 2 prei— en selderstengels, 1

grote of 2 kleine uien en laat doorkoken. Voeg de kastanjepuree erbij

en mix tot één geheel. Kruid met peper en zout. Voor de liefhebbers:

voeg 20 cl room en een scheut(je) Cognac toe.

: Opdienen: Verwarm een soepbord en in het midden van de soep leg
> e je een toast met enkele schijfjes Cantalkaas versierd. Smakelijk!

Uw vragen en uw opmerkingen kunt u zenden naar: vakantiekrant@lancize.com

Wenst u geschrapt te worden uit onze verzendlijst van de Vakantiekrant, klik hier.
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